
Jouw gratis recepten update! Bekijk deze e-mail in je browser

Hallo kookliefhebbers,
Het is september, dat betekent dat het einde van
de zomer bijna in zicht is. Het is de tijd van verse
vijgen, ben je hier ook zo dol op? Doe dan
inspiratie op via onze website. 

Er staan een hele hoop recepten, how-to’s, vraag
& antwoord berichten en meer op Ohmydish en

we vullen dit 2 x per week voor jullie aan met meer recepten  Heb je zelf nog
leuke ideeën of leuke tips, laat het ons dan weten!

De nieuwsbrief kunnen jullie 2 x per maand verwachten.

Veel kook- en bakplezier!

Liefs, Véronique

Vijgenjam

https://us9.campaign-archive.com/?e=[UNIQID]&u=5b1c5c6758f7f6efe4949ad85&id=3c741a9c49
https://us9.campaign-archive.com/?e=[UNIQID]&u=5b1c5c6758f7f6efe4949ad85&id=3c741a9c49
https://ohmydish.nl/?source=nieuwsbrief-foto
https://ohmydish.nl/?s=vijg
https://ohmydish.nl/
https://ohmydish.nl/recept/vijgenjam/


Deze zelfgemaakte vijgenjam is extra lekker door het toevoegen van azijn, in
combinatie met rozemarijn is deze net wat specialer dan je gewend bent.

Dit recept Vijgenjam kun je vinden via ohmydish.nl.
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