
Jouw wekelijkse recepten update! Bekijk deze e-mail in je browser

Hallo kookliefhebbers,
Het is jullie misschien opgevallen, of misschien
ook niet, dat er de laatste maand wat minder
nieuwe recepten online zijn gezet dan jullie
gewend zijn van Ohmydish. We zijn druk bezig
met verbouwen, aangezien we bijna alles zelf
doen gaat hier heel veel tijd in zitten. De
aankomende tijd zullen er daarom maar 2 x per

week nieuwe recepten geplaatst worden. De nieuwsbrief kunnen jullie 2 x per
maand verwachten ipv elke maandag. Inmiddels staan er al meer dan 1100
recepten op Ohmydish! 

Mocht je interesse hebben in onze emigratie- en verbouwingsverhalen, dan kun
je deze lezen op www.emigreren.fr. Hier verschijnen zo nu en dan verhaaltjes
met foto’s, over leuke dingen maar ook tegenslagen. 

Veel kook- en bakplezier!

Liefs, Véronique

Gehaktballen met aardappels en bechamelsaus
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Deze ovenschotel ziet er niet alleen leuk uit, maar deze gehaktballen met
aardappels en bechamelsaus zijn ook nog eens mega lekker! Staat binnen een
uur op tafel.

Dit recept Gehaktballen met aardappels en bechamelsaus kun je vinden via
ohmydish.nl.

Gewokte kokos-gember karbonades

Met deze heerlijk geurende gewokte kokos-gember karbonades kan het
avondeten niet mis gaan! Recept voor 4 personen, klaar in minder dan een half
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uur tijd.

Dit recept Gewokte kokos-gember karbonades kun je vinden via ohmydish.nl.

Pasta met olijven en artisjok

Deze snelle pasta met olijven en artisjok staat binnen 20 minuten op tafel.
Gebruik olijven naar keuze en eventueel extra olijven tapenade. Zonder
spekjes is het een heerlijke vegetarische pasta.

Dit recept Pasta met olijven en artisjok kun je vinden via ohmydish.nl.

Witte chocolade en mango slof
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Een heerlijk krokant gebakje gevuld met zelfgemaakte amandelspijs. Deze
witte chocolade en mango slof is klaar binnen een uur en ziet er feestelijk uit.

Dit recept Witte chocolade en mango slof kun je vinden via ohmydish.nl.
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