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Recepten update

Hallo kookliefhebber!

Wat leuk dat je ingeschreven bent voor onze
wekelijkse recepten update. Deze ontvang je elke
maandag. Je kunt ook direct naar onze website
gaan om honderden gratis recepten uit te
proberen, klik hier. Ik wens je veel kookplezier toe,
tot ziens op ohmydish.nl !

Lieve groetjes,

Veronique

Apfelstrudel met vanillesaus
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Een apfelstrudel met vanillesaus is een echte klassieker uit de Duitse keuken.
Geliefd bij velen en een echte herfsthit! Met zelfgemaakte vanillesaus.

Dit recept Apfelsirudel met vanillesaus kun je vinden via ohmydish.nl.

Pompoenlasagne met erwtjes

Lasagne is altijd lekker, maak eens een pompoenlasagne met erwtjes; een
echte herfst avondmaaltijd! Kan ook gemaakt worden zonder spekjes.

Dit recept Pompoenlasagne met erwtjes kun je vinden via ochmydish.nl.

Bosvruchten cheesecake
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Deze bosvruchten cheesecake is heerlijk zacht van smaak. Te maken zonder
oven en te maken in iets meer dan een half uur. Daarna wel nog even
wachten..

Dit recept Bosvruchien cheesecake kun je vinden via ohmydish.nl.

Kangoeroe biefstuk met stroopsaus
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Kangoeroe? Ja echt, in Australié eten ze het volop en ik snap wel waarom.
Héérlijk! Kangoeroe biefstuk met stroopsaus is heerlijk tijdens de kerstdagen.

Dit recept Kangoeroe biefstuk met stroopsaus kun je vinden via ohmydish.nl.
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